
(价格均以人民币计算并需加收10%服务费)
(为确保完整的菜单体验，本套餐为单人菜单，仅供一位宾客享用)

The above prices are in RMB and a 10% service charge is required.
This menu is designed for one guest to ensure the complete dining experience.

YUNNAN HEIRLOOM TOMATO
Tart | House-made Ricotta

云 南 复 古 番 茄  |  春 卷 塔 克  |  自 制 瑞 可 塔 奶 酪

WATERLESS VEGETAL CONSOMME 
'Ratatouille' Ravioli

蔬 菜 清 汤  |  普 罗 旺 斯 饺 子

DUCK FOIE GRAS 'TRADITION' 
Ceps | Pineapple Sage

法 式 鸭 肝 冻  |  美 味 牛 肝 菌  |  菠 萝 鼠 尾 草

CARABINERO RED PRAWN CHAWANMUSHI 
Avocado | Hazelnuts

红 魔 虾 茶 碗 蒸  |  牛 油 果  |  新 鲜 榛 子

LAND & SEA
Wagyu Beef & Blue Lobster  | Slightly Cooked Vegetables

和 牛 菲 力 & 蓝 龙 虾  |  烩 时 蔬

Lunch: RMB 688 per person
午市：688/位

EARL GREY TEA JELLY | KIWI BERRY & CITRUS
VALRHONA CHOCO TART | FUJIAN ’DA HONG PAO’

'NANTES'CAKE / MADELEINE | CHERRY ’CHANTILLY’

伯 爵 茶 冻  |  奇 异 莓 & 柑 橘  |  法 芙 娜 巧 克 力 挞
福 建 大 红 袍 巧 克 力  |  南 特 蛋 糕 / 玛 德 琳  |  樱 桃 香 缇

SWEET ENDINGS
Petits Fours

欢 送 甜 品




